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НАЦИОНАЛЬНЫЙ СТАНДАРТ РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

_____________________________________________________________________ 

ЗЕРНОПРОДУКТЫ 
Общие требования и порядок проведения испытаний для обоснования 

сроков годности 
 

 

 

Дата введения 

 

 

1 Область применения 

 

Настоящий стандарт распространяется на зернопродукты, устанавливает 

порядок подтверждения (обоснования) сроков годности стандартным (нормальные 

испытания), ускоренным и сокращенным методами с целью установления 

изготовителем сроков годности продуктов, произведенных из зерна различных 

культур. 

Настоящий стандарт не распространяется на специализированную 

продукцию, в том числе на продукцию для детского питания. 

П р и м е ч а н и я 

1 Настоящий стандарт может быть применен при проведении НИР с целью 

определения рекомендуемых сроков годности при разработке национальных и 

межгосударственных стандартов. 

2 При наличии стандарта на определение и (или) подтверждение и (или) обоснование 

срока годности на отдельные виды пищевой продукции применяется стандарт на 

отдельные виды пищевой продукции. 

 

2 Нормативные ссылки 

 

В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие 

стандарты: 

ГОСТ 9404 Мука и отруби. Метод определения влажности  

ГОСТ 10444.12 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. 

Методы выявления и подсчета количества дрожжей и плесневых грибов 
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ГОСТ 10444.15 Продукты пищевые. Методы определения количества 

мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов 

ГОСТ 10845 Зерно и продукты его переработки. Метод определения крахмала 

ГОСТ 10846 Зерно и продукты его переработки. Метод определения белка 

ГОСТ 16504 Система государственных испытаний продукции. Испытания и 

контроль качества продукции. Основные термины и определения 

ГОСТ 26312.1 Крупа. Правила приемки и методы отбора проб 

ГОСТ 26312.2 Крупа. Методы определения органолептических показателей, 

развариваемости гречневой крупы и овсяных хлопьев 

ГОСТ 26312.3 Крупа. Метод определения зараженности вредителями хлебных 

запасов 

ГОСТ 26312.6 Крупа. Метод определения кислотности по болтушке овсяных 

хлопьев 

ГОСТ 26312.7 Крупа. Метод определения влажности  

ГОСТ 26791 Продукты переработки зерна. Упаковка, маркировка, 

транспортирование и хранение  

ГОСТ 26972 Зерно, крупа, мука, толокно для продуктов детского питания. 

Методы микробиологического анализа  

ГОСТ 27493 Мука и отруби. Метод определения кислотности по болтушке 

ГОСТ 27558 Мука и отруби. Методы определения цвета, запаха, вкуса и хруста 

ГОСТ 27559 Мука и отруби. Метод определения зараженности и 

загрязненности вредителями хлебных запасов 

ГОСТ 27668 Мука и отруби. Приемка и методы отбора проб  

ГОСТ 28001 Зерно фуражное, продукты его переработки, комбикорма. Методы 

определения микотоксинов: Т-2 токсина, зеараленона (Ф-2) и охратоксина А 

ГОСТ 29033 Зерно и продукты его переработки. Метод определения жира 

ГОСТ 30711 Продукты пищевые. Методы выявления и определения 

содержания афлатоксинов В1 и М1 

ГОСТ 31691 Зерно и продукты его переработки, комбикорма. Определение 

содержания зеараленона методом высокоэффективной жидкостной 

хроматографии  

ГОСТ 31700 Зерно и продукты его переработки. Метод определения 

кислотного числа жира  

ГОСТ 31748 (ISO 16050:2003) Продукты пищевые. Определение афлатоксина 

В1 и общего содержания афлатоксинов В1, В2, G1 и G2 в зерновых культурах, орехах 
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и продуктах их переработки. Метод высокоэффективной жидкостной 

хроматографии 

ГОСТ 32587 Зерно и продукты его переработки, комбикорма. Определение 

охратоксина А методом высокоэффективной жидкостной хроматографии 

ГОСТ 34165 Зерновые, зернобобовые и продукты их переработки. Методы 

определения загрязненности насекомыми-вредителями 

ГОСТ ISO 15141-2 Продукты пищевые. Определение содержания охратоксина 

А в зерне и зерновых продуктах. Часть 2. Метод высокоэффективной жидкостной 

хроматографии с очисткой бикарбонатом 

ГОСТ ISO 16779 Органолептический анализ. Оценка (определение и 

верификация) срока годности пищевой продукции 

ГОСТ ISO 24333 Зерно и продукты его переработки. Отбор проб 

ГОСТ Р 70354-2022 Мясо и мясные продукты. Общие требования и порядок 

проведения испытаний для обоснования сроков годности  

ПНСТ 826 Продукция пищевая. Определение срока годности. Общие требования 

П р и м е ч а н и е – При пользовании настоящим стандартом целесообразно 
проверить действие ссылочных стандартов в информационной системе общего 
пользования – на официальном сайте Федерального агентства по техническому 
регулированию и метрологии в сети Интернет или по ежегодно издаваемому 
информационному указателю «Национальные стандарты», который опубликован по 
состоянию на 1 января текущего года, и по выпускам ежемесячно издаваемого 
информационного указателя «Национальные стандарты» за текущий год. Если ссылочный 
стандарт, на который дана недатированная ссылка, заменен, то рекомендуется 
использовать действующую версию этого стандарта с учетом всех внесенных в данную 
версию изменений. Если ссылочный стандарт отменен без замены, то положение, в 
котором дана ссылка на него, рекомендуется применять в части, не затрагивающей эту 
ссылку. 

 

3 Термины и определения 

 

В настоящем стандарте применены термины по [1] – [2], ГОСТ ISO 16779, 

ГОСТ 16504, а также следующие термины с соответствующими определениями: 

3.1  

обоснование срока годности продукции: Проведение испытаний продукции с 

целью установления, подтверждения или увеличения срока годности. 

П р и м е ч а н и е – Обоснование срока годности проводят при постановке продукции на 
производство и (или) при существенном изменении характеристик выпускаемой продукции, 
способных повлиять на сроки годности. Целью обоснования срока годности является: а) 
установление срока годности; или б) подтверждение установленного срока годности; или в) 
увеличение установленного срока годности 

[ГОСТ Р 70354-2022, пункт 3.6] 



ГОСТ Р (Проект, первая редакция) 

3.2 установление срока годности продукции: Проведение испытаний 

продукции, для которой срок годности не установлен. 

3.3  

3.4  

увеличение установленного срока годности продукции: Проведение 

испытаний продукции с целью обоснования срока годности, превышающего срок 

годности, рекомендованный в межгосударственном и национальном стандартах или 

установленный в нормативном документе изготовителя. 

[ГОСТ Р 70354-2022, пункт 3.9] 

 

3.5 аналогичная продукция: Продукция, имеющая идентичное назначение, 

область применения и схожие характеристики, различия в которых не оказывают 

влияния на ее сроки годности. 

3.6  

однородная продукция: Аналогичная продукция, изготавливаемая по одному 

нормативному документу. 

[ГОСТ Р 70354-2022, пункт 3.4] 

 

3.7 дата изготовления продукции: Дата окончания технологического 

процесса производства продукции. 

3.8  

испытания: Экспериментальное определение количественных и (или) 

качественных характеристик пищевого продукта как результата воздействия на него 

условий испытаний. 

[ПНСТ 826-2023, пункт 3.1] 

 

3.9  

данные испытаний: Регистрируемые при испытаниях значения характеристик 

свойств объекта и (или) условий испытаний, наработок, а также других параметров, 

являющихся исходными для последующей обработки. 

[ГОСТ 16504-81, пункт 22] 

 

подтверждение установленного срока годности продукции: Проведение 

испытаний продукции при ее постановке на производство. 

[ГОСТ Р 70354-2022, пункт 3.8] 



ГОСТ Р (Проект, первая редакция) 

5 

3.10 дата начала испытаний: Дата начала серии испытаний. 

3.11 дата окончания испытаний:  Последняя дата, когда испытания 

заканчиваются. 

3.12  

условия хранения продукции: Установленные изготовителем параметры 

окружающей среды, обеспечивающие соответствие продукции требованиям 

нормативной документации, по которой она произведена и может быть 

идентифицирована в течение установленного для нее срока годности. 

П р и м е ч а н и е – Под параметрами окружающей среды понимаются температура 
воздуха, влажность воздуха, воздействие света (например, прямых солнечных лучей) и др. 

[ГОСТ Р 70354-2022, пункт 3.1] 

 

3.13 измененные [специальные] условия: Условия проведения испытаний, 

отличные от установленных изготовителем условий хранения, обеспечивающие 

ускорение изменений характеристик зернопродуктов с целью получения результатов 

испытаний в более короткий срок, по сравнению с проектируемым сроком годности. 

3.14  

3.15 контрольный образец: Проба, характеристики которой приняты за 

основу при контроле данной продукции. 

3.16 результат испытаний: Оценка характеристик свойств зернопродукта, 

установление соответствия продукта требованиям безопасности и потребительским 

свойствам в процессе испытаний. 

3.17 стандартный метод (нормальные испытания) обоснования сроков 

годности: Испытания зернопродуктов при хранении в условиях, соответствующих 

условиям хранения, установленных изготовителем, в течение предполагаемого срока 

годности с учетом коэффициента резерва. 

3.18  

ускоренный метод (ускоренные испытания) обоснования сроков годности: 

Испытания, методы и условия проведения которых обеспечивают получение 

необходимой информации о характеристиках свойств объекта в более короткий срок, 

чем при нормальных испытаниях. 

[ГОСТ 16504-81, пункт 60] 

 

контрольная точка: Период времени, по окончании которого проводятся 

испытания в соответствии с программой испытаний. 

[ГОСТ Р 70412-2022, пункт 3.4] 
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3.19  

 

3.20 кислотное число жира (КЧЖ): Показатель, характеризующий 

количество свободных жирных кислот, извлеченных по методу, описанному в ГОСТ 

31700, и выраженный в мг КОН на 1 г жира. Используется для установления норм и 

сроков хранения, реализации и годности зернопродукта. 

3.21  

 

3.22  

коэффициент резерва: Показатель, характеризующий период времени, в 

течение которого после истечения срока годности сохраняются характеристики 

продукции, включенные в программу испытаний. 

[ПНСТ 826-2023, пункт 3.13] 

 

3.23 коэффициент старения: Величина, показывающая во сколько раз 

ускоряется изменение характеристик продукта после хранения в изменённых 

(специальных) условиях, указанных в программе испытаний, по сравнению с 

характеристиками продукта при хранении в нормальных условиях. 

3.24  

характеристики пищевой продукции: Физико-химические, органолептические 

показатели, микробиологические и иные показатели безопасности, влияющие на срок 

годности, пищевая ценность пищевой продукции, параметры которых могут 

сокращенный метод (сокращенные испытания) обоснования сроков 

годности: Испытания, проводимые по сокращенной программе. 

[ГОСТ 16504-81, пункт 61] 

срок годности пищевой продукции: Период времени, в течение которого 

пищевая продукция должна полностью соответствовать предъявляемым к ней 

требованиям безопасности, установленным техническим регламентом и (или) 

техническими регламентами Таможенного союза на отдельные виды пищевой 

продукции, а также сохранять свои потребительские свойства, заявленные в 

маркировке, и, по истечении которого продукция не пригодна для использования по 

назначению. 

[1], статья 4 
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изменяться в процессе хранения продукции, а также технология производства, в том 

числе упаковки. 

[ПНСТ 826-2023, пункт 3.17] 

 

3.25 программа испытаний: Организационно-методический документ, 

обязательный к выполнению, устанавливающий объект и цели испытаний, виды, 

последовательность и объем проводимых экспериментов, порядок, условия, место и 

сроки проведения испытаний, обеспечение и отчетность по ним, а также 

ответственность за обеспечение и проведение испытаний. 

3.26  

 

 

4 Общие положения 

 

4.1 Срок годности зернопродуктов устанавливает изготовитель данной 

продукции на основании результатов проведения комплексов исследований по 

оценке её соответствия показателям качества и безопасности в течение всего 

периода испытаний, установленного программой испытаний. 

4.2 Срок годности устанавливают на зернопродукты и (или) группу 

зернопродуктов, заявленных в программе испытаний. 

4.3 Обоснование сроков годности зернопродуктов осуществляется 

изготовителем самостоятельно и (или) по его поручению третьей стороной в 

соответствии с требованиями настоящего стандарта. 

4.4 Обоснование срока годности зернопродуктов проводят в соответствии с 

разработанной программой испытаний. 

4.5 При разработке программы допускается группировать различные виды 

однородных продуктов. Полученные в ходе испытаний результаты могут 

распространяться на всю группу однородной продукции. 

4.6 Обоснование срока годности для вновь разрабатываемой продукции 

проводят путем проведения испытаний стандартным ускоренным или сокращенным 

методом. 

проектируемый срок годности: Срок годности, предварительно определенный 

для целей составления программы испытаний. 

[ПНСТ 826-2023, пункт 3.18] 
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4.7 Допускается не проводить испытания для обоснования сроков годности 

зернопродуктов, в том числе, для вновь разрабатываемых, если срок годности уже 

установлен для аналогичной продукции в национальных или межгосударственных 

стандартах, а также для однородной или аналогичной продукции, срок годности 

которой установлен в документе, в соответствии с которым произведена и может 

быть идентифицирована продукция, или иных документах, утвержденных (принятых) 

ранее. 

4.8 Не требуется обоснование ранее установленных сроков годности 

зернопродуктов при изменении: 

- наименования продукции без изменения ее состава; 

- организационно-правовой формы, наименования, места нахождения 

изготовителя, адреса производства продукции (при несовпадении с местом 

нахождения); 

- иных реквизитов, в том числе документов, в соответствии с которыми 

производятся и могут быть идентифицированы зернопродукты; 

- организации производства на другом производственном объекте; 

- формы, количества продукции в упаковке, материала и конструкции упаковки. 

П р и м е ч а н и е – Исключением являются случаи, приводящие к изменению 
характеристик продукции и снижению их сроков годности. 

 

4.9 По результатам испытаний изготовитель подтверждает проектируемый 

срок годности продукции и принимает решение об установлении срока годности. 

4.10 Установленный срок годности продукции вносят в документ, в 

соответствии с которым производится и может быть идентифицирована данная 

продукция. 

4.11 Срок годности, установленный в документе, в соответствии с которыми 

производятся и могут быть идентифицированы зернопродукты, может быть 

сокращен изготовителем без проведения испытаний путем внесения изменений в 

данный документ. 

4.12 В случае, если в ходе проведения испытаний проектируемый срок 

годности зернопродуктов не был подтвержден, изготовитель вправе: 

- установить срок годности менее проектируемого в соответствии с последней 

контрольной точкой, в которой не были выявлены недопустимые отклонения 

продукции, с учетом коэффициента резерва; 

- провести повторные испытания с меньшим проектируемым сроком годности; 
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- изменить состав и (или) отдельные характеристики зернопродуктов, и (или) 

технологию производства, и (или) упаковывания, и (или) условий хранения, и (или) 

другие параметры, оказывающие влияние на срок годности, для проведения 

повторных испытаний с целью подтверждения (обоснования) проектируемого срока 

годности. 

4.13 Результаты испытаний распространяются на всю однородную продукцию, 

определенную в программе испытаний. 

4.14 Срок годности зернопродуктов смешанного состава устанавливают без 

учета сроков годности используемых компонентов, если это не влияет на срок 

годности такой продукции исходя из ее состава, технологии производства, 

упаковывания и условий хранения. 

4.15 Примеры программы испытаний приведен в приложении А. 

 

5 Виды испытаний 

 

5.1 При проведении испытаний для целей обоснования срока годности 

зернопродуктов могут быть использованы: 

‒ нормальные испытания (стандартные); 

‒ ускоренные испытания; 

‒ сокращенные испытания. 

 

5.2 Нормальные испытания (стандартные) 

 

5.2.1 Нормальные испытания проводят при хранении в условиях, 

установленных изготовителем. 

5.2.2 Нормальные испытания проводят по характеристикам продукции, 

которые изменяются при хранении продукции и могут привести к утрате 

потребительских свойств и безопасности данной продукции. 

5.2.3 По результатам нормальных испытаний изготовитель устанавливает 

срок годности зернопродуктов. 

 

5.3 Ускоренные испытания 

 

5.3.1 Ускоренные испытания зернопродуктов проводят при хранении в 

измененных (специальных) условиях, отличных от установленных изготовителем 
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условий хранения, и обеспечивающих ускорение изменений данной продукции, 

которые аналогичны изменениям характеристик при нормальных условиях хранения 

с целью получения результатов испытаний в более короткий срок, по сравнению с 

проектируемым сроком годности. 

 5.3.2 Ускоренные испытания проводят по параметрам, позволяющим 

моделировать изменения характеристик зернопродуктов: количественное 

определение микроорганизмов, органолептические показатели, кислотное число 

жира. 

Пример – Измененные условия хранения, такие как повышенная температура 
и (или) влажность и (или) модифицированная окружающая среда (например, 
избыток кислорода), освещенности, могут ускорять изменения характеристик 
зернопродуктов и позволить в более короткий промежуток времени получить 
необходимую информацию для установления срока годности такой продукции. 

 

5.3.3 Температура и относительная влажность воздуха внутри оборудования 

или помещения, позволяющего моделировать измененные (специальные) условия, 

должна контролироваться и документироваться. 

5.3.4 По результатам ускоренных испытаний изготовитель устанавливает 

срок годности пищевой продукции при нормальных условиях хранения, применяя 

коэффициент старения. 

5.3.5 Коэффициент старения рассчитывают, как отношение скорости 

нарастания кислотного числа жира при хранении в измененных условиях к скорости 

нарастания при хранении в нормальных условиях. 

5.3.6 По усмотрению изготовителя одновременно с ускоренными испытаниями 

или после проведения ускоренных испытаний могут проводиться стандартные 

(нормальные) или сокращенные испытания продукции. 

5.3.7 По итогам нормальных или сокращенных испытаний может быть принято 

решение о необходимости корректировки срока годности, с помощью установления 

его по итогам ускоренных испытаний. 

 

5.4 Сокращенные испытания  

 

5.4.1 Сокращенные испытания проводят по характеристикам представленных 

продуктов, которые изменяются при хранении и влияют на срок годности данной 

продукции. 

5.4.2 Сокращенные испытания могут проводиться в том числе для: 
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- увеличения срока годности, ранее установленного в документе, в 

соответствии с которым производится продукция; 

- установления срока годности для вновь разработанных видов зерновой 

продукции или подтверждения (обоснования) срока годности при изменении состава 

и (или) характеристик производимой продукции, влияющих на сроки годности; 

- дополнения к ускоренным испытаниям; 

- расширения ассортимента выпускаемой продукции. 

5.4.3 Сокращенные испытания проводят с целью получения необходимой 

информации для установления срока годности выборочно по отношению: 

- к характеристикам проверяемой продукции; 

- количеству контрольных точек испытаний. 

5.4.4 В случае проведения испытаний с целью подтверждения (обоснования) 

увеличения установленного ранее или предусмотренного программой испытаний 

проектируемого срока годности исследования допускается начинать в любой точке 

установленного срока годности (первой контрольной точке (фон)) на любой стадии 

ее хранения в пределах установленного срока годности, при условии соблюдения 

условий хранения, установленных изготовителем. 

5.4.5 По усмотрению изготовителя одновременно с сокращенными 

испытаниями или после проведения сокращенных испытаний могут проводиться 

стандартные (нормальные) или ускоренные испытания продукции. 

5.4.6 Сокращенные испытания зернопродуктов проводят в условиях, 

соответствующих условиям хранения, установленных изготовителем. 

 

6 Требования к программе испытаний 

 

6.1 Программу испытаний составляют так, чтобы обеспечить получение 

информации для принятия обоснованного решения по установлению срока годности 

продукции. 

6.2 Программа испытаний включает: 

- описание объекта испытаний; 

- цель обоснования срока годности; 

- проектируемый срок годности и условия хранения; 

- методы испытаний; 

- методы контроля, установленные в национальных и (или) 

межгосударственных стандартах, и (или) иных утвержденных методах (методиках); 
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- срок испытаний; 

- перечень характеристик, подлежащих исследованию для каждой 

контрольной точки, их нормы (допустимые значения) и (или) ссылка на документ, их 

устанавливающий; 

- условия проведения испытаний; 

- указание количества образцов и контрольных точек испытаний. 

6.2.1 Описание объекта испытаний включает: 

- наименование зернопродукта; 

- наименования и место нахождения изготовителя, адреса производства 

продукции (при несовпадении с местом нахождения); 

- место отбора образцов; 

- дату изготовления и (или) сведения о партии (при наличии); 

- вид упаковки; 

- масса нетто (или объем) продукции; 

- способ упаковывания производства (при необходимости), особенности 

технологии производства (при необходимости); 

- обозначение нормативного документа, в соответствии с которым изготовлена 

продукция. 

6.2.2  Проектируемый срок годности зернопродуктов исчисляют в месяцах. 

Программа испытаний может включать несколько значений проектируемого срока 

годности и (или) условий хранения. 

6.2.3 Описание сроков испытаний включает указание: 

- периодичность исследований; 

- количество контрольных точек. 

Фактическая дата проведения испытаний может отличаться от дат, 

установленных в программе испытаний в большую сторону. 

6.2.4 При нормальных и сокращённых испытаниях продолжительность 

периода испытаний П продукции рассчитывают по формуле 

П = С • Крез,      (1) 

где П – продолжительность периода испытаний, мес.; 

С – срок годности, устанавливаемый изготовителем, мес.; 

К – коэффициент резерва, равный 1,15 в соответствии с [3]. 

6.2.5 При сокращенных испытаниях, в том числе начатых позже даты 

изготовления, коэффициент резерва исчисляют от даты изготовления 

зернопродукта. 
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6.2.6 Программа испытаний должна включать обязательные показатели 

безопасности и качества продукции, характеризующие стабильность продукции в 

процессе хранения (органолептические, физико-химические, микробиологические 

показатели, показатели пищевой ценности), установленные в [1] – [3] и нормативном 

документе, по которому произведена и может быть идентифицирована продукция. 

Допускается включать в перечень контролируемых показателей другие 

дополнительные показатели в зависимости от вида продукции и технологии 

изготовления. 

6.2.7 При проведении ускоренных испытаний под условиями проведения 

испытаний понимают измененные (специальные) условия хранения образцов 

продукции. 

6.2.8 Количество объекта испытаний должно составлять: 

- 3 и более партий при нормальных испытаниях; 

- 2 и более партий при сокращенных и ускоренных испытаниях. 

Количество контрольных точек должно обеспечивать получение необходимой 

информации об изменениях характеристик зернопродукта, и быть не менее 4-х в 

период проектируемого срока годности (включая первую контрольную точку (фон) – 

точку начала проведения испытаний, средняя контрольная точка, точка 

предполагаемого срока годности, точка срока окончания испытаний, рассчитанного 

по 6.2.4), если иное не установлено для отдельных видов продукции при ускоренных 

испытаниях. 

 

7 Порядок отбора образцов 

 

7.1 Объектом испытаний являются уже выпускаемые зернопродукты или 

опытный образец. 

Для испытаний может быть выбран образец(ы) упакованной продукции одной 

или нескольких массы нетто и (или) объема из числа предусмотренных в документах, 

по которым производится и может быть идентифицирована продукция (при наличии), 

исходя из возможного влияния массы нетто и (или) объема продукции в упаковке на 

характеристики продукции в течение срока годности. 

Для испытаний может быть выбран образец(ы) от однородных 

зернопродуктов, имеющий некоторые различия в составе, не влияющие на 

изменение их характеристик в течение срока годности. 
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Образцы могут отбираться у изготовителя, со склада и (или) из точек 

обращения продукции на рынке. 

7.2 При отборе образцов для испытаний проверяют наличие маркировки в 

соответствии с требованиями [2]. 

Допускается указывать дату отбора образцов продукции для испытаний, 

номер партии и другую информацию на упаковке с использованием дополнительных 

маркировочных средств. 

Маркировка образцов продукции для испытаний должна исключать риск их 

смешивания с другой продукцией, а также возможность замены (утраты) в процессе 

хранения. 

По результатам отбора образцов составляют акт. 

7.3 Количество (образцов) продукции, необходимое для проведения всех 

запланированных по длительности испытаний во всех контрольных точках, 

определяется в соответствии с программой испытаний по общему количеству 

контрольных точек, количеству контролируемых в каждой точке показателей, с 

учетом требований по отбору проб, предусмотренных выбранным методом 

определения контролируемых показателей. 

7.4 Отбор и доставка образцов в организацию, проводящую испытания (в 

случае их проведения сторонней организацией) должны проводиться в соответствии 

с документацией на методы отбора проб и в соответствии с документацией, по 

которой вырабатывается и может быть идентифицирована продукция (при наличии). 

7.5 Отбор, транспортирование и хранение образцов продукции для испытаний 

осуществляют с соблюдением условий хранения, установленных (устанавливаемых) 

изготовителем. 

7.6 Условия хранения образцов продукции для испытаний контролируют с 

использованием соответствующих средств измерений (контроля). Результаты 

контроля условий хранения документируют (допускается ведение соответствующих 

журналов в электронной форме). 

7.7 Отбор и подготовку проб к испытанию по органолептическим и физико-

химическим показателям проводят по ГОСТ 26312.1, ГОСТ 27668, ГОСТ ISO 24333. 

7.8 Отбор и подготовку проб к испытанию по микробиологическим показателям 

проводят по ГОСТ 26972.  
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8 Правила проведения испытаний 

 

8.1 Испытания проводят изготовителем самостоятельно и (или) по его 

поручению третьей стороной. 

8.2 Хранение образцов (проб) зернопродуктов, предназначенных для 

испытаний, осуществляют в условиях хранения, установленных изготовителем и 

(или) условиях проведения испытаний, указанных в программе испытаний. Условия 

хранения должны контролироваться и регистрироваться. 

8.2 Первая контрольная точка испытаний любого вида испытаний должна 

включать исследования по показателям безопасности, включая 

микробиологические, в соответствии с [1] и (или) техническими регламентами на 

отдельные виды продукции, а также характеристикам зернопродуктов, 

установленным в документах по стандартизации и (или) иных документах 

изготовителя, в соответствии с которыми произведена и может быть 

идентифицирована продукция. 

В случае указания в маркировке продукции отличительных признаков 

дополнительно контролируют содержание этих компонентов продукта, так как их 

количество может меняться в течение срока годности. 

По результатам испытаний в первой контрольной точке к дальнейшим 

испытаниям допускают зернопродукты, соответствующие [1] и (или) техническим 

регламентам на отдельные виды продукции, документам по стандартизации и (или) 

иным документам изготовителя, в соответствии с которыми произведен и может 

быть идентифицирован зернопродукт. 

8.3 Испытания продукции в контрольных точках, включая контрольную точку в 

конце проектируемого срока годности с учетом коэффициента резерва при 

нормальных и сокращенных испытаниях, проводят по показателям, которые могут 

изменяться при хранении продукции. 

Для продукции, не прошедшей процедуру оценки соответствия, по крайней 

мере, одна точка испытаний любого метода испытаний должна включать 

исследования по всем показателям безопасности в соответствии с [1]. 

8.4 При сокращенных испытаниях допускается переход к нормальным 

испытаниям при условии корректировки программы испытаний в отношении всех 

последующих контрольных точек испытаний. 

8.5 Испытания могут быть завершены ранее предполагаемой даты окончания 

испытаний. В этом случае срок годности устанавливают на дату окончания 
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испытаний за вычетом срока, рассчитанного с учетом из вновь установленного 

коэффициента резерва. 

8.6 В случае выявления недопустимого отклонения показателей безопасности 

и (или) появления признаков недоброкачественности продукции, установленной 

программой испытаний, хотя бы в одной контрольной точке одной партии (даты 

изготовления) продукции испытания данной партии (даты изготовления) 

прекращаются, отбирается одна новая партия (дата изготовления) и исследуется по 

нормальной или сокращенной программе. Испытания по второй отобранной партии 

(дате изготовления) продолжают по ранее составленной программе испытаний. 

В случае выявления недопустимого отклонения показателей безопасности и 

(или) появления признаков недоброкачественности продукции хотя бы в одной 

контрольной точке двух и более партий (дат изготовления) продукции испытания 

прекращают. В этом случае срок годности может быть установлен на дату 

предыдущей контрольной точки с учетом коэффициента резерва. 

П р и м е ч а н и е – Для ускоренного метода могут устанавливаться иные критерии 

оценки. 

8.7 Испытания проводят методами исследований, установленными в 

межгосударственных и (или) национальных стандартах, иными метрологически 

аттестованными методами: 

- органолептические показатели – по ГОСТ 26312.2, ГОСТ 27558; 

- микробиологические показатели – по ГОСТ 10444.12, ГОСТ 10444.15, СТО 

00932169.104-2013; 

- биохимические показатели – по ГОСТ 26312.7, ГОСТ 9404, ГОСТ 10845, 

ГОСТ 10846, ГОСТ 29033, 26312.6, ГОСТ 27493, ГОСТ 31691, ГОСТ 31700; 

- показатели безопасности – по ГОСТ 30711, ГОСТ 31748, ГОСТ 28001, ГОСТ 

32587, ГОСТ ISO 15141-2, ГОСТ 26312.3, ГОСТ 27559, ГОСТ 34165, 

ФР.1.31.2008.04629, ФР.1.31.2008.046231, ФР.1.31.2008.046230 

8.8 Результаты испытаний распространяются на всю продукцию, 

определенную в программе испытаний. 

 

9 Порядок обработки и оформления результатов испытаний 

 

9.1 По окончании испытаний образцов продукции в соответствии с программой 

испытаний проводят оценку полученных результатов для обоснования срока 

годности. 
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9.2 Основным критерием для положительной оценки обоснованности срока 

годности продукции является отсутствие отрицательных результатов испытаний по 

всему комплексу изученных показателей (микробиологических, физико-химических, 

органолептических и иных) в соответствии с программой испытаний. 

9.3 При нормальных и сокращённых испытаниях значение срока годности 

устанавливают по продолжительности проведенных исследований, 

соответствующих времени последней контрольной точки, в которой была 

подтверждена стабильность всех показателей в соответствии с программой 

испытаний, и рассчитывают по формуле 

УС = А/Крез,      (2) 

где УС – установленный срок годности, мес.; 

А –  последняя контрольная точка, мес.; 

К –  коэффициент резерва, равный 1,15. 

9.4 При ускоренных испытаниях значение срока годности устанавливают по 

продолжительности проведенных исследований, соответствующих времени 

последней контрольной точки, в которой была подтверждена стабильность всех 

показателей в соответствии с программой испытаний, и рассчитывают по формуле 

УС = (А/Крез) • Кс,     (3) 

где УС – установленный срок годности, мес.; 

А –  последняя контрольная точка, мес.; 

Крез — коэффициент резерва, равный 1,15; 

Кс – коэффициент старения. 

9.5 Результаты испытаний признаются отрицательными: 

-  при несоответствии в любой контрольной точке показателей качества и 

безопасности требованиям нормативного документа, в соответствии с которым 

изготовлена продукция, и нормативным значениям, установленным в [1], [3]; 

- несоответствии в любой контрольной точке дополнительных 

микробиологических показателей;  

- снижении содержания витаминов и микронутриентов менее 

регламентируемых значений, указанных в маркировке или документации (в случае 

обогащенной, специализированной продукции или продукции с отличительными 

признаками); 

- несоответствии органолептических показателей в любой контрольной точке 

требованиям нормативного документа, в соответствии с которым изготовлена 

продукция; 
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- накоплении продуктов окислительной порчи выше нормативных значений, 

установленных требованиями [1], [3], национальных стандартов вида общих 

технических условий и технических условий на конкретные виды продукции, а также 

нормативных документов, в соответствии с которыми изготовлена продукция. 

9.6 Оценку результатов испытаний проводят после каждой контрольной точки. 

В случае выявления несоответствия образца продукции хотя бы по одному 

показателю испытания прекращают, о чем информируют изготовителя. 

Обоснование устанавливаемого изготовителем срока годности, в случае 

получения отрицательного(ых) результата(ов), возможно только после установления 

и устранения причин несоответствия ранее выработанной продукции и изготовления 

новых партий продукции для проведения испытаний. 

9.7 Результаты испытаний в каждой контрольной точке оформляют 

протоколом (протоколами) испытаний. 

Допускается оформлять единый отчет в конце исследований с указанием 

результатов испытаний в каждой контрольной точке. 

9.8 Протокол испытания должен содержать следующую информацию: 

- цель испытания; 

- тип пробы для испытания; 

- номера и количество проб для испытания; 

- тип контрольной пробы; 

- номера и количество контрольных проб; 

- установление даты начала испытания, периода испытания, интервалов проведения 

испытания и предполагаемой даты окончания испытания; 

- условия хранения продукции; 

- используемый(е) метод(ы) испытания; 

- результаты испытания; 

- ФИО руководителя проведения испытания; 

- дату испытания; 

- подпись. 

9.9 При оценке полученных результатов, в случае получения 

отрицательного(ых) результата(ов) до окончания периода испытаний, допускается 

принятие решения по обоснованию более короткого срока годности. При этом 

требования настоящего стандарта к обоснованию срока годности продукции 

сохраняются в полном объеме. 
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9.10 Если при испытании серийно выпускаемой по действующей 

документации продукции с целью увеличения срока годности выявляются 

несоответствия показателей в период хранения, превышающий ранее 

установленный срок годности на время, определяемое коэффициентом резерва, то 

сроки годности такой продукции сохраняются без изменений. 

9.11 Полученные результаты испытаний образцов распространяют на группу 

однородной и/или аналогичной продукции, если такая группа была оформлена 

соответствующим образом при составлении программы испытаний. 

9.12 По результатам проведенных испытаний изготовителем самостоятельно 

или по его поручению третьей стороной проводится анализ результатов испытаний 

и оформляется сводный отчет, содержащий выводы и заключение по обоснованию 

сроков годности. 

  



ГОСТ Р (Проект, первая редакция) 

Приложение А 

(справочное) 
 

Форма Программы испытаний продукции при обосновании срока годности 

 

Наименование лаборатории 

Адрес: 

Тел.: 

E-mail: 

Программа испытаний продукции при обосновании срока годности 

(Договор №, дата) 

1 Описание объекта испытаний. 

1.1 Наименование продукции. 

1.2 Наименования и место нахождения изготовителя, адреса производства 

продукции (при несовпадении с местом нахождения).  

1.3 Место отбора образцов.  

1.4 Дата(ы) изготовления (сведения о партии(ях) (при наличии)). 

1.5 Обозначение документа (при наличии), в соответствии с которым произведено 

и может быть идентифицировано изделие. 

1.6 Вид упаковки. 

1.7 Масса нетто (или объем) продукции. 

2 Проектируемый срок годности и условия хранения.  

3 Метод испытаний. 

4 Срок испытаний. 

5 Условия проведения испытаний.  

6 Количество образцов.  

7 Перечень характеристик, подлежащих исследованию для каждой контрольной 

точки, их нормы (допустимые значения) и (или) ссылка на документ, их 

устанавливающий, методы контроля, количество контрольных точек (Пример 

приведен в таблице А.1) 

 

Согласовано: 

Представитель исполнителя: _____________________ должность, Ф.И.О., подпись 

Представитель заказчика: _______________________ должность, Ф.И.О., подпись 
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Наименование 

характеристик 

объекта испытаний, 

методы контроля 

Контрольные точки Нормы (допустимые 

значения) и (или) ссылка на 

документ, их 

устанавливающий 

 Начало 

испытаний 

(исходная 

точка) 

1 

месяц 

2 

месяца 

3 

месяца 

4 

месяца 

5 

месяцев 

6 

месяцев 

Окончание 

испытаний  

7 месяцев 

 

Органолептические показатели 

Вкус х   х  х  х ГОСТ 26312.2; ГОСТ 27558 

Методика государственного 

сортоиспытания с/х культур 

Цвет х   х  х  х 

Запах х   х  х  х 

Консистенция х   х  х  х 

Микробиологические показатели 

количество 

плесневых грибов 

по ГОСТ 10444.12-

2013 

х х х х х х х х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

КМАФАнМ по ГОСТ 

10444.15-94 

х х х х х х х х  

количество 

споровых бактерий 

х   х  х  х  
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по СТО 

00932169.104-2013 

и по ICC Standart 

№144 

Показатели безопасности 

содержание 

афлатоксина В1, по 

ГОСТ 30711, ГОСТ 

31748, 

ФР.1.31.2008.04629 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

содержание 

дезоксиниваленола 

по 

ФР.1.31.2008.046231 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

содержание 

охратоксина А, по 

ГОСТ 28001, ГОСТ 

32587, ГОСТ ISO 

15141-2, 

ФР.1.31.2008.04629 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 
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содержание 

зеараленона, по 

ГОСТ 31691, 

ФР.1.31.2008.046230 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

содержание Т-2 

токсина по ГОСТ 

28001 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

Заражённость 

вредителями по 

ГОСТ 26312.3, ГОСТ 

27559 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

загрязнённость 

вредителями по 

ГОСТ 34165, ГОСТ 

27559 

х       х ТР ТС 021/2011 О 

безопасности пищевой 

продукции 

Биохимические показатели 

влажность по ГОСТ 

26312.7, ГОСТ 9404 

х х х х х х х х  

содержание 

крахмала по ГОСТ 

10845; 

х       х  
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содержание белка 

по ГОСТ 10846 

х       х  

содержание жира по 

ГОСТ 29033 

х       х  

кислостность по 

ГОСТ 26312.6, ГОСТ 

27493 

х х х х х х х х  

кислотное число 

жира по ГОСТ 31700 

х х х х х х х х  
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