Учебно-тематический план программы «КАЧЕСТВО ЗЕРНА И ЗЕРНОПРОДУКТОВ»
	№ модуля
	Наименование модулей
	Всего, ч
	В том числе:

	
	
	
	лекции
	практические занятия (семинары)

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Зерновое хозяйство и развитие науки о зерне в России
	2,0
	2,0
	-

	
	Раздел 1 «Производство зерна и развитие науки о зерне»
	0,5
	0,5
	-

	
	Тема 1 Производство зерна в России в ХIХ-ХХI вв.
	0,2
	0,2
	-

	
	Тема 2 Развитие науки о зерне в России. Вклад ВНИИЗ в развитие зерноведения.
	0,3
	0,3
	-

	
	Раздел 2 Мониторинг качества зерна в России
	1,5
	1,5
	-

	
	Тема 1 Государственная система мониторинга качества зерна и зернопродуктов в России  и её результаты
	0,2
	0,2
	-

	
	Тема 2 Анализ динамики качества российского зерна на основе исследований ВНИИЗ 
	0,5
	0,5
	-

	
	Тема 3 Особенности качества российского зерна и его проблемы для пищевой и перерабатывающей промышленности
	0,3
	0,3
	-

	
	Тема 4 Работы ВНИИЗ по обследованию нового урожая и разработке рекомендаций по его рациональному и эффективному использованию
	0,5
	0,5
	-

	2
	Классификации зерна и продуктов его переработки по качеству
	3,0
	3,0
	-

	
	Тема 1 Товарные классификации
	1,0
	1,0
	-

	
	Тема 2 Целевые классификации
	1.0
	1,0
	-

	
	Тема 3 Технические регламенты и стандарты
	1,0
	1,0
	-

	3
	Показатели качества зерна и муки
	2,5
	2,5
	-

	
	Раздел 1 Показатели качества, их классификация и физическая сущность
	1,5
	1,5
	-

	
	Тема 1 Термины и определения понятий «качество», «показатель», «норма»
	0,2
	0,2
	-

	
	Тема 2 Критерии качества. Классификация показателей качества зерна и муки
	0,3
	0,3
	-

	
	Тема 3 Виды показателей качества зерна и муки, их физическая сущность
	1,0
	1,0
	-

	
	Раздел 2 Математические модели качества
	1,0
	1,0
	-

	
	Тема 1 Методы математической статистики. Корреляционный, дисперсионный, регрессионный анализ
	0,5
	0,5
	-

	
	Тема 2 Виды взаимосвязи между показателями качества зерна, муки, готовой продукции и их сущность
	0,5
	0,5
	-

	4
	Методы и средства оценки качества зерна и муки
	19,0
	3,0
	16,0

	
	Раздел 1 Методы оценки качества зерна и зернопродуктов
	1,5
	1,5
	-

	
	Тема 1 Методы оценки качества зерна
	0,5
	0,5
	-

	
	Тема 2 Методы оценки качества муки
	0,5
	0,5
	-

	
	Тема 3 Метод определения количества и качества клейковины
	0,5
	0,5
	-

	
	Раздел 2 Приборы и лабораторное оборудование для оценки качества зерна и муки
	17,5
	1,5
	-

	
	Тема 1 Комплекс приборов для определения качества зерна
	4,5
	0,5
	4,0

	
	Тема 2 Комплекс приборов для определения качества муки
	2,3
	0,3
	2,0

	
	Тема 3 Система МОК для определения количества и качества клейковины
	2,5
	0,5
	2,0

	
	Тема 4 Система ПЧП для определения амилолитической активности зерна и муки
	1,2
	0,2
	1,0

	
	Тема 5 Определение реологических свойств теста
	3,0
	-
	3,0

	
	Тема 6 Пробные лабораторные выпечки
	4,0
	-
	4,0

	5
	Проблемы качества зерна и зернопродуктов
	3,0
	3,0
	-

	
	Тема 1 Дефектное зерно
	1,5
	1,5
	-

	
	Тема 2 Мука пониженного качества
	1,5
	1,5
	-

	6
	Пути улучшения качества зерна и муки в условиях мукомольных заводов. Пищевые добавки
	3,0
	3,0
	-

	
	Тема 1 Виды пищевых добавок. Классификация, нормативная база
	1,0
	1,0
	-

	
	Тема 2 Пищевые добавки для обогащения и корректировки качества муки
	1,0
	1,0
	-

	
	Тема 3 Применение хлебопекарных улучшителей в условиях мукомольных заводов
	1,0
	1,0
	-

	7
	Системы менеджмента качества
	1,5
	1,5
	

	
	Тема 1 Общие принципы систем качества
	1,0
	1,0
	

	
	Тема 2 Система HACCP
	0,5
	0,5
	

	Итоговая аттестация - зачет
	2,0
	-
	2,0

	ИТОГО:
	36,0
	18,0
	18,0


